Vas-Ontottvas bogracsok

Gazeégo felett és szabadtilzon is hasznalhato.
Ugyeljen ra, hogy a bogracsot stabil, egyenes feliileten felallitott allvanyra akassza fel. Hasznalat kézben a bogracs és bogracsfiil felforrésodhat,
sut6kesztyl hasznalata javasolt.
Keverés kdzben lgyeljen ra, hogy a bogracs ne billenjen meg! A kioml6 étel sulyos égési sériléseket okozhat. Hasznalat kozben tartsa tavol a
gyerekeket, haziallatokat!
Haszndlat utan a bogracsot hagyja teljesen leh(lni, majd meleg semleges mosogatdszerrel mossa el. Ne hasznaljon karcosodast okozé szereket
illetve eszkozoket!

A beavatas: Elsé hasznalat el6tt mindenképpen be kell avatni a vas/6ntottvas bogracsot. Ehhez évatosan mosdszeres vizzel mossuk el, majd
toroljuk szarazra egy puha ronggyal vagy papirtorlével. Hagyjuk megszaradni, majd kenjik be olajjal és hevitstik flistolésig. Htslk le, és kétszer-
haromszor ismételjiik meg a folyamatot. Ezutan a bogracsot alaposan mossuk el, toroljik szarazra.

Tisztitas, karbantartas:A bogracs gondos apoldsara nemcsak a beavatas soran, hanem minden egyes hasznalat utan szlikség van.

Fontos, hogy minden f6zés utan alaposan mossuk el, és kenjiik be vékonyan zsirral, olajjal.

Aztatni, mosogatégépben mosni nem szabad. Citrusleveket és citrusalapi mosogatdszert tilos haszndalni. Miutan a bogracsot ledblitettiik, alaposan
toroljuk szarazra egy konyharuhaval, és 10 percig melegitsik a tlzhelyen alacsony langon, hogy elparologjon az esetleges nedvesség. Amikor a
bogracs teljesen kiszaradt, a fellletét f6z6olajjal vagy zsirral kenjiik be. A zsir véd6bevonatként szolgal, ami egyrészt megakadalyozza a
rozsdasodast, masrészt taplalja azokat a természetes fliszeres rétegeket, amelyeket a stités-f6zés soran felépitettliink a bogracsunkban.

A kenéshez tobbféle olajat és zsirt alkalmazhatunk. Ha mindennap hasznaljuk a bogracsot, az olivaolaj és a sz6l6magolaj is megfelel6. Ha egy vagy
tobb hétig nem f6zlink az edényben, akkor érdemesebb kdkuszzsirral, szalonnaval vagy étolajjal atkenni.

Savas ételek készitését a vas/ontottvas bogracsban nem javasoljuk, mert pl. a citrom, a paradicsom, a bor és az ecet foltos f6zési fellletet hagynak
maguk utan, ami jelent&sen csdkkentheti az edény élettartamat.

Tarolas:

A vas/éntottvas edények taroldsara a h(ivés, szell8s, széraz helyek alkalmasak. Ugyeljiink arra, hogy ne tartsuk meleg, paras helyen, mert ilyen
kordlmények kézott konnyen elindulhat a rozsdaképzdédés.



